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Tijdloze stillevens van nu

Marie Cecile Thijs publiceert wekelijks een food foto in FD 
Persoonlijk die getuigt van een tijdloze schoonheid, maar ook 
regelmatig een glimlach bij de kijker oproept. De fotografische 
handtekening is te zien in het gebruik van het oud-Hollandse 
licht, de verstilling en haar oog voor detail.

In de prijzen Onlangs won Marie Cecile de eerste prijs in de internationale Masters Cup 
Photograpy in de categorie Food. Expositie Volgend voorjaar is er een overzichtsexpositie van 
al haar werk te zien in Museum aan het Vrijthof in Maastricht. Galerie Marie Cecile wordt 

vertegenwoordigd door Eduard Planting Gallery. Website www.mariececilethijs.com
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Matzos Red Cabbage Chickpeas

Chicken or Egg Soup of the day Classic School for Cooks

Decanting of Wine in Bleneder, alias Hyperdecanting Food Truck Mortar with lime

A Rose for Diner OctopusReuzel???
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 “Wanneer je werkt 
vanuit je eigen 

belevingswereld kom 
je eerder tot een 

eigen stijl”

Red CabbageGarfish & Anchovy

Lotus Root and Cooked CrabCitrus & Parakeet

Boek tip
Characters

Marie Cecile Thijs
Overzicht van 15 jaar fotografie van Marie Cecile

€ 39,50
ISBN 978 94 6226 028 3
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In het interview dat wij in 2012 hadden met 

Marie Cecile gaf de fotografe aan dat ze vanaf 

haar start als fotograaf eind jaren negentig 

steeds meer geënsceneerd te werk is gegaan. 

Deze lijn heeft zich zichtbaar doorontwikkeld 

in haar wekelijkse food-column. “Iedere week 

krijg ik van het FD een nieuwe opdracht voor 

het weekendmagazine FD Persoonlijk. De 

fotografe krijgt meestal uit een paar steek-

woorden over waar het artikel over gaat. Bij-

voorbeeld veganisme of ‘food truck’. Verder 

heeft zij de vrije hand. ‘Ik laat het onderwerp 

op me inwerken en bedenk daar een beeld bij. 

Hoewel ik ook onderzoek doe, is het vooral 

een kwestie van vrij denken. In de schemer-

zone tussen waken en slapen ontstaan veel 

beelden, heb ik ontdekt. Ook op die momen-

ten denk ik na over het beeld en laat ik de 

ingrediënten de revue passeren.”

Alles wat je aandacht geeft, 
gaat leven
“De volgende stap bestaat uit het verzamelen 

van de spullen en ingrediënten. Ik heb inmid-

dels een groot netwerk, van groentespecialis-

ten tot koks waar ik de mooiste ingrediënten 

en spullen kan bemachtigen. Ik doe het hele 

proces zelf, het concept, het zoeken van de 

spullen, de compositie en het maken van het 

beeld. Dit geeft me ook de ruimte om te expe-

rimenteren. Een groot voordeel hierbij is dat ik 

graag in 3D denk en een timmermansoog blijk 

te hebben. Tijdens het fotograferen ga ik aan 

de slag met een open mind. Ik probeer per 

shoot verschillende dingen uit. Soms kom ik 

daarmee een stapje verder, een andere keer 
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ontstaat er hierdoor een concept voor een 

volgend onderwerp. De natuur is zo mooi dat 

ik me verplicht voel daar iets moois van te 

maken. Alles wat je aandacht geeft gaat leven, 

of het nu een pakje reuzel is of een artisjok. 

Elke week beleef ik weer een interessante 

ontdekkingstocht. De sleutel daarbij is goed 

kijken en door te gaan totdat ik er helemaal 

achter sta. Ik probeer mijn onderwerp te bena-

deren alsof ik het voor de eerste keer zie. Ook 

probeer ik vaak een kwinkslag te maken. Zoals 

met het woord ‘food truck’. Hierbij heb ik geko-

zen voor een dekschaal met profielbanden van 

ananasschijven.” Marie Cecile refereert in haar 

fotografie naar de oud-Hollands schilderkunst. 

“Mijn verbeeldingskracht is gestimuleerd door-

dat ik in mijn jeugd veel in aanraking ben 

gekomen met kunst, en veel heb getekend. 

Schilders als Velazquez, Carvaggio, Rembrandt 

en Vermeer hebben me zeker geïnspireerd. 

Wanneer deze stijl je aanspreekt, is het logisch 

dat je de oude meesters en stilleven schilder-

kunst goed bestudeert. Mijn werk refereert aan 

de oude meesters in de schilderkunst, maar is 

tegelijkertijd hedendaags. We leven in een 

andere tijd en ik laat me ook inspireren door 

de wereld van nu, mijn eigen ervaringen. Wan-

neer je werkt vanuit je eigen interesse kom je 

eerder tot een eigen authentieke stijl. Mijn 

werk is verstild, en tegelijkertijd dynamisch. 

Mensen vragen mij vaak naar de techniek 

achter mijn foto’s.. Dat begrijp ik want techniek 

is belangrijk, maar dat is niet de essentie. Tech-

niek is dienend. Het draait om het beeld.”

Cheese


